
ЗИМНЕЕ МЕНЮ

ЗАКУСКИ


САЛАТЫ


СУП


ГОРЯЧИЕ БЛЮДА


Брускетта с говядиной Брезаолла и 
еловыми шишками 

С мандарином су-вид, рукколой, мятно-абрикосовым 
кремом и икрой из глинтвейна. Подается на чиабатте


Холодец из томленой говядины

Подается с хреном, горчицей и зеленым маслом



Креветки, Страчетелла и хурма

С рукколой, орехом пекан и заправкой на основе 
соуса Свит Чили


Говядина Брезаолла с мандаринами су-вид

С рукколой, томатами Черри, мятным кремом, 
тыквенными семечками, кедровым орехом, еловыми 
шишками и заправкой на основе соуса Свит Чили



Техасская похлебка 

Пряная похлебка с говядиной на основе томатов с 
кукурузой и красной фасолью, крымским луком, 
картофелем и перцем халапеньо



Омуль с топенадом из маслин и кедровым 
орехом 

С сальсой из хурмы, переца Чили, крымского лука, 
кинзы, переца халапеньо и устричного соуса


Мит болы 

Из мраморной говядины. Подаются с картофельным 
кремом, кедровым орехом и брусничным компотом
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Все цены указаны в рублях и включают НДС. К оплате принимаются рубли и основные 
виды банковских карт. Пожалуйста, сообщите официанту, если у вас есть аллергия на 
какие-либо продукты.


